Unser Restaurant - seit 2002 in Worpswede - kocht nach dem
Markenzeichen der griechischen Kiiche. Auf Qualitat und Frische in
angenehmer Atmosphare legen wir wie Sie besonderen Wert darauf.
Diese besondere Atmosphare beschrankt sich bei uns jedoch nicht
nur auf das Servieren lecker zubereiteter Speisen und Weine.

Essen wie in Griechenland, das ist mehr!

Vergessen Sie einfach die Hast des Alltags
und lassen Sie sich verwdhnen. Unterhalten Sie sich wahrend
des Speisens, losgelost von Hektik und Stress und erfahren Sie ein wenig
von der griechischen Lebensart. Sie verlassen uns dann sicher nicht nur
gesattigt, sondern auch mit einem Gefiihl innerer Zufriedenheit.
Fiir vegetarische Gerichte sprechen Sie uns bitte an.

Wir freuen uns Sie bedienen zu durfen
und freuen uns Sie wiederzusehen.

Kennen Sie schon unseren Pella-Party-Service? Sprechen Sie uns an.

Offnungszeiten:
dienstags - sonntags ab 17:30 Uhr
(warme Kuche bis 21:30 Uhr)
Mittagstisch auf Anfrage
montags Ruhetag, auBer an Feiertagen

Um Tischreservierung wird gebeten, alle Speisen auch zum Mitnehmen.

seit Q00 in %m/wweo(e/

Restaurant Pella
Dimitrios Ypsilandis

Osterweder Stralle 21, 27726 Worpswede

Tel.: 04792 42 96
info@restaurant-pella.de | www.restaurant-pella.de



10.

11.

12.

13.

14.

15.

Suppen

Fasolada (a) - griechische Bohnensuppe - vegetarisch

Kotosoupa (a) - griechische Hihnersuppe

Kase

Grillkdse (b) aus Schafs- und Ziegenmilch mit Honig und Sesam

Fetakase (b) mit frischen Zwiebeln und Ol

Pikanter Kase (b) Schafskdse und Edamer Kase mit
frischen Tomaten, Paprika und Peperoni tiberbacken

Saganaki (b,f,h) panierter, gebratener Schafskase mit
frischen Zwiebeln auf Ruccolabe

Kasekroketten (b,f,h) mit Tzaziki

Tirosalata (b) angemachter pikanter Schafskase

(Zu allen Vorspeisen wird Brot gereicht)

Kalte Vorspeisen
Oliven

Peperoni
Tzaziki, pikanter Joghurt mit frischen Gurken und Knoblauch
Tarama (b) griechischer Salat aus Fischrogen

Melitsanosalata (b) feiner Salat aus plrierten Auberginen

Frische rote Bete (b) mit Knoblauch, Oliven Ol und Krauter
dazu Tzaziki

5,90 €

5,90 €

8,90 €

6,50 €

9,20 €

9,00 €

8,50 €

6,90 €

4,50 €

4,50 €

5,70 €

6,90 €

6,90 €

7,60 €



19.

20.

21.

22.

23.

24,

26.

27.

28.

31.

32.

33.

34.

35.

Warme Vorspeisen
Dolmadakia Weinbldtter mit Reis gefiillt, dazu Tzaziki (v)

Gigandes (a,b) Riesenbohnen in Tomatensauce (V)

Gebratene Auberginen (a) in Scheiben geschnitten und paniert,
dazu Tzaziki (v)

Gegrillte Auberginen serviert mit geriebenen Feta Kdse, Knoblauch,
Tomatenstlickchen, frischen Krautern und Olivenol (v)

Gebratene Zucchini (b) in Scheiben geschnitten und paniert,
dazu Tzaziki (v)

Katzikakia (a,b) griine groRe Peperoni aus der Pfanne mit
frischem Knoblauch (v)

Gegrillte kleine Peperoni mit Olivenol, Oregano
und frische Krautern (v)

Gebratene Sardinen (b) auf Ruccolabett

Oktapodi psito - leicht pikant gegrillter frischer Oktopus,

serviert in einer Knoblauch-Olivendl-Marinade mit

frischen Krautern (v)

Manitaria Tiganita (b) panierte Champignons mit Knoblauchsauce (V)

Midia Tiganita (b) Muschelfleisch paniert mit Knoblauchsauce

Midia Saganaki (a,b) Muschelfleisch in pikanter
Tomatensahnesauce mit frischer Paprika und Zwiebeln

Garides Tilihtes (b) gebratene Scampis in Kartoffelnetz,
serviert auf Rucculasalat, mit fein geschnittenen Tomaten

und Gurken in Balsamico-Senf-Dressing (V)

Pikilia-Platte (a,b,f) eine Mischung unserer kalten
und warmen Vorspeisen

(V) = Gerichte auch fur Vegetarier

8,40 €

8,40 €

8,50 €

8,50 €

9,00 €

8,50 €

8,00 €

9,50 €

14,00 €

9,20 €

9,50 €

10,00 €

12,00 €

17,40 €



36.

37.

38.

39.

40.

41.

36.

45.
46.
47.
48.
49.
50.
52.

53.
54.
55.
56.
57.
58.

Salate
GroRer Krautsalat

Choriatikia (b) griechischer Bauernsalat aus Tomaten, Gurken,
Fetakase, Oliven, Peperoni, frische Zwiebeln, Olivendl und Essig

Tomatensalat (b)
Gurkensalat (b)

Pella-Salat (b) mit frischem griinen gemischten Salat
und Huhnchenbruststreifen, dazu Knoblauch-Dressing

Filipos-Salat (b) mit frischem griinen gemischten Salat
und Garnelenspiel, dazu Knoblauch-Dressing

GroBBer Thunfisch-Salat mit frischem griinen gemischten
Salat und Thunfisch, dazu Knoblauch-Dressing

Verehrte Gaste, wir berechnen lhnen einen kleinen Aufpreis fir statt
Krautsalat, Tomaten oder Gemischter Salat, 2,50 €

extra Tzaziki (1 Kugel) 1,80 €

Ketchup oder Mayonnaise 0,80 €

Vielen Dank fir lhr Verstandnis

Beilagen

Folienkartoffel mit Tzaziki (b)

Pommes frites

Reis mit Tomatensauce (a)

Butterreis nach Art des Hauses (b)

Kroketten

Bratkartoffeln

Gebratene Kartoffelwiirfel

Portion Sauce (Metaxa-, Curry-, Champignonrahm-, Tomatensahne-, Spezial-
oder scharfe Diavolosauce) 4,00 €

Fiir unsere kleinen Gaste

5 Fischstdbchen (a) mit Pommes frites, dazu Krautsalat

5 Hahnchen-Nuggets (a) mit Pommes frites, dazu Krautsalat
Giros mit Pommes frites, dazu Krautsalat

2 Bifteki mit Pommes frites, dazu Krautsalat

1 Souvlaki mit Pommes frites, dazu Krautsalat

Spaghetti Bolognese

4,90 €

12,00 €
5,50 €

5,50 €

14,00 €

16,50 €

13,50 €

4,00 €
3,50 €
3,60 €
3,90 €
4,50 €
5,00 €
4,50 €

8,50 €
9,00 €
10,00 €
9,00 €
9,50 €
8,00 €



61.

62.

63.

64.

65.

66.

68.

70.

71.

72.

73.

74.

76.

77.

Giros
Giros (a) mit frischen Zwiebeln, Reis, Pommes frites, dazu Salat

Giros (a,b,f) mit gerosteten Zwiebeln, Reis, Pommes frites,
Tzaziki, dazu Salatt

Giros Pella (a,b) mit Metaxasauce, Champignons und Kase
Uberbacken, Reis oder Pommes frites, dazu Salat

Giros (b) mit Kalamares dazu Knoblauchsauce, Pommes
frites und Salat

Gerichte vom Schwein
Souvlaki (a) - 2 FleischspielRe mit Reis, Pommes frites, dazu Salat

Bifteki (a) - 4 Stlick mit Reis, Pommes frites, dazu Salat

Rinderleber (a) ca. 300 g mit Reis, Pommes frites, dazu Salat
Schweinefilet (a) (Filero Hirino) mit Reis, Pommes frites, dazu Salat
Kreta Teller - Giros (a), 1 Souvlaki mit Reis, Pommes frites, dazu Salat
Mykonos Teller - Giros (a), 2 Bifteki mit Reis, Pommes frites, dazu Salat

Vergina Teller - Giros (a), 3 Stiick Leber mit Reis, Pommes frites,
dazu Salat

Zeus Teller - Giros (a), 2 Lammbkoteletts mit Reis, Pommes frites,
dazu Salat

Olympia Teller - Giros (a), 1 Souvlaki, 1 Bifteki, 1 Schnitzel,
1 Rinderleber mit Reis, Pommes frites, Tzaziki, dazu Salat

Dionysos Teller (a,b), 1 Souvlaki, 1 Bifteki, 1 Lammkotelett,
1 Schnitzel, 1 Rinderleber mit Reis, Pommes frites, Tzaziki,
dazu Salat

14,80 €

16,60 €

17,90 €

17,50 €

14,80 €

14,00 €

14,80 €

17,80 €

16,60 €

16,60 €

16,60 €

17,60 €

19,30 €

19,30 €



79.

80.

81.

84.

86.

87.

88.

91.

92.

94.

Gemisto Souvlaki - gefiillter Fleischspiel? (a,b) mit Reis,
Pommes frites, dazu Salat

Gemisto Bifteki - gefiilltes Hacksteak (a,b) mit Reis,
Pommes frites, dazu Salat

Adonis Teller - geflillte Schnitzel (a,b) mit Fetakase, Gouda
und frischen Paprika in Metaxasauce, mit Kase tGberbacken
und Pommes frites, dazu Salat

Elliniko Souvlaki (b,f) - griechische Souvlaki - 3 SpieRe mit
Tzaziki, Pommes frites, griechischem Pitabrot, dazu Salat

Pfannengerichte (Tigani)
Larissa-Pfannchen (a,b) geschnetzeltes Schweinefilet mit gediinsteten
Zwiebeln, Spezialsauce nach Art des Hauses, Kroketten, dazu Salat

Akropolis-Pfannchen (a,b) 3 kleine Schweinesteaks mit
Ananas und Kase Giberbacken, Spezialsauce nach Art
des Hauses, Kroketten, dazu Salat

Metaxa-Pfannchen (a,b) 4 magere Schnitzel mit
Metaxasauce, Kroketten, dazu Salat

Gerichte mit Gefliigel
Dimitra-Teller (b) Hdhnchenbrustfilet vom Grill, pikant
gewdlrzt mit Reis und Pommes, dazu Salat

Geschnetzeltes Hahnchenbrustfilet (a,b) in Paprikarahmsauce,
Kroketten, dazu Salat

Hera-Pfannchen (a,b) Hihnchenbrustfilet mit
Champignonrahmsauce, Kroketten, dazu Salat

Fleisch-Platte

Griechische Fleisch-Platte fir 2 Personen (b): Giros, Souvlaki, Bifteki,
Hahnchenschnitzel, Leber, mit Tzaziki, Pommes frites und gemischter
Salat, dazu 1 Flasche Rotwein - trocken oder lieblich - 0,375 Itr

(Jede weitere Person 27,50 €)

17,80 €

17,50 €

17,70 €

17,00 €

17,80 €

17,80 €

17,80 €

17,30 €

17,60 €

17,70 €

55,00 €



100.

101.

102.

104.

106.

110.

111.

112.

113.

114.

Spezialitaiten vom Lamm
Lammkoteletts (a) (Paidakia) 5 Stlick mit Reis,
Pommes frites, dazu Salat

Odysseus-Teller (a) 3 Lammbkoteletts und 3 Lammfilets
mit Reis, Pommes frites, dazu Salat

Lammfilet 4 Stiick mit Reis, Pommes frites, dazu Salat

Lammfilet in der Pfanne, 4 Stlick mit gedlinsteten
Zwiebeln in Balsamico-Senf-Sauce, dazu Reis und Salat

Filet-Platte ,,Pella“ (a)
Lamm- und Schweinefilet vom Grill in Pfeffersauce,
dazu Folienkartoffeln, Knoblauchsauce und Salat

Griechische Nudelgerichte
Pastitio, Bandnudel (c) mit Hackfleisch, Fetakase,
leicht pikanter Rahmsauce und Kase tUberbacken

Griechische Bandnudeln mit geschnetzelten Hiahnchenbrustfilet

Champignons und Zwiebeln in Tomatensauce

Spagetti mit Gambas (c)
frischen Peperoni, Tomaten, Champignons serviert mit
Rukola und Cerry Tomaten

Griechische Bandnudeln (a,b,c,e,f,h) mit Wildlachs-Stiickchen,
serviert mit Rukola, frischen Krdutern und Lauchzwiebeln

in leicht pikanter Rahmsauce

Spagetti (c) mit Spezialitdten aus dem Meer, serviert mit Rukola,

Peperoni, frischen Tomaten und frischen Krautern

21,50 €

23,30 €

24,50 €

24,50 €

23,50 €

14,80 €

17,20 €

17,50 €

17,00 €

18,30 €



116.

118.

120.

121.

123.

124.

Fischgerichte (Psarika)

Kalamares (f) (Kalamaria Tiganita) - Calamaretti frittiert
und meliert, mit kleinen gebratenen Kartoffeln,
dazu griner Salat und KnoblauchsoRet

Baby-Kalamares nach kretanischer Art - in der Pfanne mit
Olivendl, frischen Krautern, Knoblauch und Tomaten natur
gebraten, dazu griner Salat und roter Reist

Sardinen (f) (Tiganites) aus der Pfanne mit kleine gebratene
Kartoffeln, dazu griiner Salat

Gegrillte Sardinen (Psites) mit kleine gebratene Kartoffeln,
dazu griiner Salat

Schwertfisch (Xifias Psitos), ca. 280 g, gegrillt, mit Reis,
Pommes frites, dazu griiner Salat

Gambas aus der Pfanne (Garides Tiganites), in Knoblauchol-
Marinade, mit frischen Krautern, dazu kleine gebratene
Kartoffeln und griiner Salat

18,60 €

18,50 €

16,20 €

17,00 €

19,60 €

24,60 €

Zusatzstoffe: a) Konservierungsstoffe b) Laktose c) Farbstoff d) Niisse e) Gluten f) Mehl g) Senf h) Hefe




gmm

Spirituosen

Ouzo Pilavas - klarer Anisschnaps 38 % 2,0cl 3,00 €
Ouzo Sansrival 40 % 2,0cl 4,00 €
Ouzo Spentza 46 % 2,0cl 4,80 €
Ouzo Idoniko 40 % 2,0cl 4,50 €
Ouzo mit Feige 5,0 cl 3,50 €
Tsipouro (Traubenbrand) 2,0cl 3,80 €
Metaxa ***** Classic 38 % 2,0 cl 5,50 €
Metaxa ******* 40 % 2,0 cl 6,50 €
Metaxg ******x*kkk% 409 2,0cl 8,00 €
Metaxa Keramik (very old) 40 % 2,0l 9,00 €
Bananen Likor 2,0cl 3,00 €
Jagermeister 2,0cl 3,00 €
Amarula - marula Fruit Cream 4,0 cl 4,60 €
Biere vom Fass 0,31 0,41 0,51
Beck’s Pilsener 3,70 € 4,70 € 5,80 €
Bier mit Schuss (Cola) 3,70 € 4,70 € 5,80 €
Alster / Radler 3,50 € 4,50 € 5,50 €
Alkoholfreies Alster / Radler 4,50 € 5,50 €
Krdusen, naturtriibe Spezialitat 3,80 € 4,80 € 5,90 €

Flaschenbiere

Vitamalz 0,331 3,30 €
Kostritzer Schwarzbier 0,331 3,50 €
Beck’s Blue, alkoholfrei 0,331 3,50 €
Franziskaner Weissbier - alkoholfrei 0,501 6,00 €
Franziskaner Weissbier - dunkel 0,501 6,00 €
Franziskaner Weissbier - triib 0,501 6,00 €
Bayrisches Kellerbier, unfiltriert, rot-blond 0,501 6,00 €

Mythos (Griechisches Bier) 0,331 3,60 €




Alkoholfreie Getranke
Mineralwasser

Mineralwasser

Mineralwasser ohne Kohlensaure
Mineralwasser ohne Kohlensaure
Apfelschorle

Apfelschorle

Rhabarberschorle
Maracujaschorle

Moorwasser

Moorwasser

Coca-Cola - light - zero (3, 2)
Coca-Cola - light - zero (3, 2)

Fanta Orange (3,2, 1)

Fanta Orange (3,2, 1)

Sprite

Sprite

Bitter Lemon

Tonic oder Ginger Ale

Safte
Orange (5)
Apfel (5)
Kirsche (5)
Banane (5)
KiBa (5)

Aperitifs

Aperol Spritz (1)

Lillet

Martini (Bianco, Dry, Rosso, D'oro)
Campari Orange (1)

Sekt Piccolo

Prosecco Piccolo

0,251 3,20€
0,751 6,50€
0,251 3,20€
0,751 6,50€
0,201 3,30€
0,401 4,80€
0,301 4,00€
0,301 4,00€
0,201 3,00 €
0,401 4,80€
0,201 3,00 €
0,401 4,80€
0,201 3,00 €
0,401 4,80€
0,201 3,00 €
0,401 4,80€
0,201 3,00 €
0,201 3,00 €
0,201 3,50€
0,201 3,50€
0,201 3,50€
0,201 3,50€
0,401 5,50€

20,0cl 7,00 €
20,0cl 7,00 €
50cl 6,00€
20,0 cl 6,00 €
20,0cl 7,50 €
20,0cl 7,50 €



Longdrinks

Whisky — Cola (3)
Bacardi — Cola (3)
Wodka — Lemon
Wodka — Orange
Metaxa — Cola (3)

Gin —Tonic

Havana Club — Cola (3)

Weine (Rot)

Kouros, trocken

Black Label

Naousa, trocken, Qualitatswein
Mavrodaphne, sii, Qualitatswein
Makedonikos, trocken

Aroma Lofou

Merlot

Weine (WeiR)
Samos, Likorwein
Retsina, geharzter Wein
Kouros, trocken

Gold Label, lieblich
Makedonikos, trocken
WeiRweinschorle
Aroma Lofou

Weine (Rose)
Makedonikos, trocken
Aroma Lofou

1) Farbstoff 2) Konservierungsstoffe 3) Koffein 4) Laktose 5) Eiweil}

0,201

6,50 €
6,00 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
7,50 €
6,50 €

6,50 €
5,00 €
6,50 €
6,00 €
6,50 €
5,00 €
7,50 €

6,50 €
7,50 €

0,501

16,00 €
15,00 €
16,00 €
16,00 €
16,00 €
18,50 €
14,00 €

16,00 €
10,00 €
16,00 €
15,00 €
16,00 €
12,50 €
18,50 €

16,00 €
18,50 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €

0,751

22,50 €
21,00 €
22,50 €
22,50 €
22,50 €
26,50 €
24,00 €

22,50 €
22,50 €
21,00 €
22,50 €

26,50 €

22,50 €
26,50 €



HeiRe Getranke

Mokka 3,00 €
Espresso 2,90 €
kalter Espresso 3,20 €
Kaffee 2,90 €
Kaffee Hag (ohne Koffein) 2,70 €
Cappuccino (b) 3,50 €
kalter Cappuccino (b) 4,00 €
Latte Macchiato (b) 4,00 €
Milchkaffee (b) 3,50 €
HeiBe Schokolade 3,40 €
Griechischer Neskaffee (b) mit Milch aufgeschdumt 4,50 €
Kannchen Tee (schwarz, grin, Friichte oder Pfefferminz) 4,40 €
Gliihwein (Winterzeit) 3,60 €
b) Laktose

Alkoholfreie Cocktails
Virgin Colada (1, 2, 4, 5)
Ananassaft, Sahne und tropischer Kokosnuss-Geschmack 6,00 €

Strawberry Colada (1, 2, 4, 5)
Cremiger Cocktail mit Ananassaft, Sahne und einem
fruchtigen Hauch von Erdbeeren, Zitrone und Kokosnuss 6,00 €

Alkoholhalge Cocktails

Swimming-Pool (1, 2, 4, 5)

Exotisch-herb mit Ananassaft, Sahne und dem perfektem

Geschmackserlebnis aus weikRem Rum, Vodka, Blue Curacao

und Kokosnuss 7,00 €

Pina Colada (1, 2, 4, 5)
Ananassaft, Sahne und karibischer Geschmack von weiffem Rum
" © und Kokosnuss (enthalt Haselnussextrakt) 7,00 €
A
__«Sex on the Beach (1, 2, 5)
‘_'__Klassiker mit Orangensaft, Cranberrynektar, fruchtig exotische
”Geschmacksnote von Maracuja, Papaya, Pfirsich und Wodka 7,00 €

&

=
(=

pZombie (1,2, 5)
tt:grangensaft und kraftiges Aroma von weillem Rum, Apricot Brandy,
o Lenadine und Maracuja (enthalt Mandel — und Walnussextrakt) 7,00 €

1) Farbstoff 2) Konservierungsstoffe 3) Koffein 4) Laktose 5) Eiweil3




129.
130.
601.

301.

302.

303.

Desserts
Griechischer Joghurt (5 mit Honig und Nissen
Halwas aus Griesweizen, Niissen und Honig

Galaktobureko (b)
griechischer Kuchen aus stiBer Creme und Teig, mit Vanilleeis

Kataifi (q)
traditionelle griechische stiRe Nachspeise, Teigfaden gefiillt
mit Walnussen, mit einer Kugel Vanilleeis

Baklava (g
griechische siiBe Nachspeise mit einer Kugel Vanilleeis

Griechisches Schoko-Soufflé (v)
mit Vanilleeis auf ErdbeersofRe und stRer Karamellsauce

Eis
Kugel Eis () (Vanille, Schokolade, Erdbeer, Stracciatella, Nuss)
Eis und HeiB () (3 Kugeln Vanilleeis mit heiflen Kirschen)

Flrst-Plckler-Becher (v) (1 Kugel Vanille, 1 Kugel Erdbeere,
1 Kugel Schokolade mit Sahne und Erdbeersauce)

Copa Stracciatella (b) (2 Kugeln Stracciatella, 1 Kugel
Schokolade, mit Sahne und Schokoladensauce)

Schlemmerbecher () (1 Kugel Nuss, 1 Kugel Schokolade,
1 Kugel Erdbeere mit Sahne und Schokoladensauce)

Karamell-Becher (a, ) (1 Kugel Vanille, 1 Kugel Nuss,
1 Kugel Schokolade, mit Sahne, Karamellsauce und
Mandelraspel)

Frappe ) (griechischer Eis-Kaffee mit Vanilleeis)
Eis-Schokolade (v)

Sanfter Engel (b)

a) Konservierungsstoffe b) Laktose d) Nusse

5,40 €
4,50 €

6,20 €

5,60 €

5,60 €

7,50 €

1,50 €
6,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

4,00 €
4,50 €
4,50 €





