
Dimi's Empfehlungen
Vorspeisen

A. Tiropita (b, e, f, h) Gebratener Fetakäse im Teigmantel, serviert mit Honig

und Bio Sesam. Dazu Ruccolasalat mit feingeschnittenen Tomaten‐Gurken

und Balsamico‐Creme 10,50 €

B. Haloumi (a, b, e, f, h) Gebratener Spezial Zypriotischer Käse (3 Stück) aus Ziegen 

und Schafsmilch. Umwickelt mit Zucchinischeiben und paniert. Serviert auf

einem Ruccolabett mit Honig und Bio‐Sesam mit Brot serviert 10,50 €

C. Gefüllte gebratene Champignons (a, b, e, f, h) Paniert und gefüllt mit einer

leicht pikanten Käsecreme,   serviert auf pikanter Tomatensauce

mit Brot serviert 10,50 €

D. Kalamares (f) (Kalamaria tiganita) Calamaretti frittiert und meliert

mit Knoblauchsauce mit Brot serviert 10,00 €

Hauptspeisen

2. Gefüllte Bifteki (a, b, c) in Metaxasauce, mit Käse überbacken,

dazu Kroketten und Krautsalat 18,60 €

3. Lammspieß (a, b) 28cm zarte Lammhüfte am Spieß mit frischer Paprika

und Peperoni, dazu gebratene Kartoffeln und einer

Tomaten‐Gurken‐Beilage mit Fetakäse 21,60 €

4. Santorini Teller (a, b, c) Baby Kalamares, in der Pfanne gebraten mit Olivenöl

und frischen Kräutern in pikanter Paprikasauce serviert, mit gebratenen

Kartoffeln und einer Tomaten‐Gurken‐Beilage mit Fetakäse 19,70 €

5. Hippokrates Teller (a, b) 1 Hähnchenspieß, 1 Rinderhacksteak,

1 griechischer Souvlaki, 1 Lammspieß, mit gebratenen Kartoffeln und

Tomaten‐Gurken‐Beilage, dazu Tzaziki 21,60 €

6. Marinierter Hähnchenspieß (b) 28 cm mit Peperoni
gebratenen Kartoffeln und Krautsalat 18,40 €

Zusatzstoffe: a) Konservierungsstoffe b) Laktose c) Farbstoff d) Nüsse e) Gluten f) Mehl g) Senf h) Hefe
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